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Havainnot ja toimijalta edellytetyt toimenpiteet

1. OMAVALVONTA

1.6. Omavalvonnan yleinen vaatimustenmukaisuus
Toiminnan arviointi A = Oivallinen
Havainnot ja toimenpiteet

Toimijalla on omavalvontajérjestelmd, joka on tarkastettavissa. Omavalvontajarjestelmééan kuuluu
omavalvontasuunnitelma, joka on péivitetty edellisen kerran vuonna 2022. Omavalvontasuunnitelman
teossa on kaytetty valmista pohjaa.

Elintarvikehuoneiston toiminta on supistunut vuoden 2022 jalkeen. Tarkastettu omavalvontasuunnitelma
on hyvin kattava ja siséltaa siité syysta myds sellaista tietoa, joka ei ole oleellista nykyisessa toiminnassa.
Keskusteltiin tarkastuksen aikana suunnitelman paivittamistarpeista niin, etta suunnitelma vastaa
elintarvikehuoneiston nykyista toimintaa.

2. TILOJEN JA VALINEIDEN SOVELTUVUUS, RIITTAVYYS JA KUNNOSSAPITO
2.1. Tilojen soveltuvuus elintarvikehuoneistotoimintaan

Toiminnan arviointi A = Oivallinen

Havainnot ja toimenpiteet

Elintarvikehuoneistossa valmistetaan talla hetkella elintarvikkeita erilaisiin seurakunnan jarjestamiin
tilaisuuksiin seka yksityishenkildiden tilaisuuksiin, kuten ristidisiin, muistotilaisuuksiin ja muihin
juhlatilaisuuksiin. Arvioitu annosmaara on noin 600 kpl kuukaudessa.

Pitopalvelu valmisti myds aiemmin joka arkipéiva lounasruokaa. Pademéannan mukaan lounastarjoilu
loppui noin kaksi vuotta sitten, osittain keittidtilojen pienuuden vuoksi. Nyt lounasruokailua ollaan

aloittamassa uudelleen niin, etta seurakuntakodilla on lounasta tarjolla kerran kuussa (joka kuun 2. torstai).

Asiakasmaaraksi on suunniteltu noin sataa (100) asiakasta per lounas.

Elintarvikehuoneisto on kahdessa tasossa. Ylakerrassa sijaitsevat varsinaiset ruoanvalmistustilat ja
astiahuolto. Alakerrassa on henkilékunnan pukutila ja wc seka kuiva-ainevarasto ja pakastimet. Tavarat
voidaan tuoda alakerrasta ylakertaan tavarahissilla.

Myds yksityisasiakkaiden ja muiden pitopalveluiden on mahdollista kayttéda seurakuntakodin keittittiloja.
Tata varten keittiotiloihin on varattu kylmalaitteet seka yla- etté alakertaan seurakunnan ulkopuolisten
tahojen kayttoon. Lisdksi alakertaan on varattu tydskentelytilaa, jos asiakkaat haluavat jotenkin
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etukateisvalmistella omia elintarvikkeitaan ennen tarjoilua.

2.2. Tilojen ja rakenteiden kunnossapito

Toiminnan arviointi A = Oivallinen

Havainnot ja toimenpiteet

Elintarvikehuoneiston tilat on remontoitu noin 5-6 vuotta sitten. Tilat ovat hyvassa kunnossa.

2.3. Kalusteiden, laitteiden, vesilaitteiden ja tyévalineiden kunnossapito
Toiminnan arviointi A = Oivallinen
Havainnot ja toimenpiteet

Tarkastetut kalusteet, laitteet ja tydvalineet ovat kayttétarkoitukseensa soveltuvia seka kapasiteetiltaan ja
maaraltaan riittavia toimintaan nahden. Lisdksi ne ovat kunnossa ja ehjia.

Keskusteltiin piikkimallisen lampomittarin kalibroinnista. Pademannan mukaan piikkimittari on kalibroitu
saannollisesti, mutta kalibroinneista ei ole pidetty kirjaa osana omavalvontaa. Ohjeistettiin pitamaan
tehdyista kalibroinneista omavalvonnan kirjanpitoa.

3. TILOJEN, PINTOJEN JA VALINEIDEN PUHTAUS

3.1. Tilojen ja rakenteiden puhtaus ja jarjestys

Toiminnan arviointi A = Oivallinen
Havainnot ja toimenpiteet

Elintarvikehuoneiston tiloissa vallitsee hyva yleinen siisteys, puhtaus ja jarjestys. Ylakerran keittiotilojen
siivouksesta vastaa keittion henkilékunta ja alakerran tilojen siivouksesta siivooja.

Ohjeistettiin tarkastuksella paivittdmaan siivoussuunnitelma vastamaan nykyista toimintaa, kun keittio ei
ole nykyisin jokapaivaisessa kaytossa.

3.2. Pintojen, kalusteiden, laitteiden ja tydvalineiden puhtaus

Toiminnan arviointi A = Oivallinen

Havainnot ja toimenpiteet

Elintarvikehuoneiston pinnat, kalusteet, laitteet ja tydvalineet ovat puhtaita.

Siivousvalineet ovat hyvakuntoisia ja puhtaita.

3.5. Haittaeldinten torjunta

Toiminnan arviointi A = Oivallinen
Havainnot ja toimenpiteet

Tarkastuksen aikana ei havaittu merkkeja haittaeldaimista.

Paaemannan mukaan alakerrassa on nahty aiemmin sokeritoukan kaltaisia hydnteisia, mutta ne on saatu
karkotettua pois ulkopuolisen tuhoeléintorjujan asentamien ansojen avulla, eikéa hyonteisia ole sen jalkeen
néhty.

3.6. Jatehuolto

Toiminnan arviointi A = Oivallinen

Havainnot ja toimenpiteet

Jéatteet sailytetaan riittavan erillaén elintarvikkeiden kasittelysta ja ne siirretédén jatteiden kerayspisteelle
riittdvan usein niin, etté jatteista ei aiheudu vaaraa elintarviketurvallisuudelle.

4. HENKILOKUNNAN TOIMINTA JA KOULUTUS

4.1. Henkildkunnan tydtapojen hygieenisyys

Toiminnan arviointi A = Oivallinen
Havainnot ja toimenpiteet

Henkilékunta toimii elintarvikehuoneistossa hygieenisesti.

Toiminta elintarvikehuoneistossa on jarjestetty siten, ettei ristikontaminaatiota tapahdu elintarvikkeiden
kasittelyn aikana.

4.2. Kasihygienia

Toiminnan arviointi A = Oivallinen

Havainnot ja toimenpiteet

Késienpesupisteet toimivat ja niiden varustelu on kunnossa. Kertakayttoisia suojakasineita kaytetaan
hygieenisesti.

4.3. TyOvaatteet

Toiminnan arviointi A = Oivallinen

Havainnot ja toimenpiteet
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Henkilékunnalla on tydhon soveltuva ja siisti tydvaatetus. Kaikki tydvaatteet hankitaan ImageWearilta, ja
henkilokunta huolehtii itse tydvaatteiden huollosta. Korujen yms. kaytto elintarviketydn aikana on kielletty.

4.4. Henkildkunnan terveydentilan seuranta

Toiminnan arviointi A = Oivallinen
Havainnot ja toimenpiteet

Henkilékunnalle on tehty terveydentilan selvitykset tydsuhteen alussa.

4.5. Henkildkunnan perehdytys, opastus ja koulutus
Toiminnan arviointi A = Oivallinen
Havainnot ja toimenpiteet

Henkilékunta perehdytetaan elintarvikehygieniaan ja omavalvontaan heidan tyotehtéaviensa edellyttamalla
tavalla. Henkilokunta tutustuu myds omavalvontasuunnitelmaan.

4.6. Hygieniaosaamisen todentaminen
Toiminnan arviointi A = Oivallinen
Havainnot ja toimenpiteet

Toimija on varmistanut, etté jokaisella pakkaamattomia, helposti pilaantuvia elintarvikkeita kasittelevalla
tyontekijalla on Ruokaviraston mallin mukainen hygieniapassi.

5. ELINTARVIKKEIDEN TUOTANTO- TAI KASITTELYHYGIENIA

5.1. Elintarvikkeiden kasittelyn yleinen hygienia ja riskinhallinta

Toiminnan arviointi A = Oivallinen

Havainnot ja toimenpiteet

Toiminnassa noudatetaan lainsaadannon vaatimuksia riskien hallitsemiseksi.

5.4. Sulattamisen, jadhdyttamisen ja jdadyttamisen hygienia
Toiminnan arviointi A = Oivallinen
Havainnot ja toimenpiteet

Jaiset elintarvikkeet sulatetaan hygieenisesti kylméassa. Sulatettavat elintarvikkeet laitetaan GN-astioissa
kylmiton, jolloin sulamisvedet eivat padse kontaminoimaan muita kylmidssa sdilytettyja elintarvikkeita.

Elintarvikkeita jadhdytetdan satunnaisesti ja vain ruoka-apua varten. Jaahdytys tapahtuu pienissa astioissa
kylmidssa. Jadhdytykseen kaytetdan vieraskaytossa olevaa kylmiota, jossa ei sailytetd muita
elintarvikkeita.

5.5. Kaarimisen ja pakkaamisen hygienia
Toiminnan arviointi A = Oivallinen
Havainnot ja toimenpiteet

Elintarvikkeiden kaéareet ja pakkaukset ovat puhtaita ja ehjid ja niita kasitellaén ja sailytetaan siten, etteivat
ne saastu.

Elintarvikkeiden kaariminen ja pakkaaminen toteutetaan toimintaan soveltuvassa tilassa.

5.6. Elintarvikkeiden sailyttamisen ja varastoinnin hygienia
Toiminnan arviointi A = Oivallinen
Havainnot ja toimenpiteet

Elintarvikkeet ja raaka-aineet sailytetaan niille varatuissa paikoissa soveltuvissa olosuhteissa
lainsdddanndn mukaisesti.

Muiden tavaroiden ja tuotteiden kuin elintarvikkeiden varastointi ja séilytys elintarvikehuoneistossa ei
aiheuta elintarviketurvallisuuden heikentymista.

Varastossa olevat tuotteet ovat jarjestyksessa ja varaston kierto toimii eli ensimmaisena vanhenevat
tuotteet otetaan varastosta ennen uudempia tuotteita.

Elintarvikkeiden kayttdajankohdat ovat padasiassa hallinnassa. Tarkastettiin pistokokeen omaisesti
varastoissa olevien elintarvikkeiden paivaysmerkintdja. Paivaysmerkinnat olivat hyvin suurelta osin
asianmukaiset. Yhdesta kylmitsta loydettiin salaattijuustokuutioita, joiden parasta ennen -paivays oli
mennyt umpeen lokakuun 2024 lopussa. Samasta kylmiosta [6ytyi myos avattu valkosipulimurskapurkki,
jonka avaamispaivan merkinta oli epaselva. Valvontaviranomainen kuitenkin arvioi, ettéd kokonaisuuteen
nahden havaittu epakohta on pieni, joten Oiva-arvosana ei laske.

6. ELINTARVIKKEIDEN LAMPOTILOJEN HALLINTA
6.2. Jaahdytettyjen tilojen ja kylmassa sailytettavien elintarvikkeiden lampétilahallinta

Toiminnan arviointi A = Oivallinen
Havainnot ja toimenpiteet
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Toimijalla on asianmukaiset irtolampomittarit kylmalaitteiden lAmpdtilojen seuraamiseen.

Kylméssa sailytettavien elintarvikkeiden sailytyslampdtiloja seurataan ja kirjataan omavalvonnan
kirjanpitoon saanndllisesti silloin, kun keittiolla on toimintaa. Tarkastetun kirjanpidon perusteella kylméassa
sailytettavia elintarvikkeita on sailytetty elintarvikelainsaadannon vaatimusten mukaisissa lampétiloissa.

6.5. Elintarvikkeiden valmistusprosessien lampétilahallinta

Toiminnan arviointi A = Oivallinen

Havainnot ja toimenpiteet

Toimijalla on asianmukainen piikkimittari elintarvikkeiden lampétilojen mittaamiseen.

Haastattelun perusteella kypsennettavien ruokien lampétiloja on mitattu kypsennyksen lopussa, mutta
mitatuista lampétiloista ei ole pidetty omavalvonnan kirjanpitoa. Sovittiin tarkastuksella, ettéa kun
lounastoiminta alkaa alkuvuonna 2025, kypsennettévien ruokien kypsennyslampétiloja aletaan taas
kirjmaamaan omavalvonnan kirjanpitoon.

Elintarvikkeita jadhdytetaan elintarvikehuoneistossa satunnaisesti ja pienia maaria kerrallaan.
Elintarvikkeiden jaahtymisnopeutta on seurattu aistinvaraisesti, mutta jadhtymislampdtiloja ei ole mitattu.
Jaahdytettyja elintarvikkeita ei kaytetd enda kaupallisessa toiminnassa, vaan ne menevat Riihiméen
seurakunnan diakoniatyon yllapitamaan ruoka-apuun. Ohjeistettiin tarkastuksella mittaamaan ja
kirlaamaan mya@s jaahdytettavien elintarvikkeiden lampdotiloja, koska elintarvikkeiden jadhtymisnopeudesta
on séadetty elintarvikelainsdadanndssa.

6.6. Pakasteiden ja jaadytettyjen elintarvikkeiden lampétilahallinta

Toiminnan arviointi A = Oivallinen

Havainnot ja toimenpiteet

Toimijalla on asianmukaiset irtolampomittarit pakastimien lampdtilojen seuraamiseen.

Pakasteena sdilytettavien elintarvikkeiden sailytyslampdétiloja seurataan ja kirjataan omavalvonnan
kirjanpitoon sdanndollisesti silloin, kun keittiolla on toimintaa. Tarkastetun kirjanpidon perusteella
pakasteena sailytettavia elintarvikkeita on sailytetty vaatimustenmukaisissa lampdétiloissa.

6.9. Lampétilahallinta myynnissa ja tarjoilussa
Toiminnan arviointi A = Oivallinen
Havainnot ja toimenpiteet

Koska elintarvikehuoneiston toiminta on koostunut noin kahden vuoden ajan ainoastaan
pitopalvelutoiminnasta, ruokien tarjoilulampétiloja ei ole mitattu. Esimerkiksi kuumat ruoat on laitettu tarjolle
suoraan uunista kypsennyksen loputtua. Ruoat ovat tilaisuuksissa tarjolla lyhyen aikaa (noin puoli tuntia)
kylmélevyjen ja lampdhauteiden paalla.

Sovittiin tarkastuksella, etté kun lounastoiminta alkaa alkuvuonna 2025, my®és tarjolla olevien ruokien
tarjoilulampdétiloja aletaan taas mittamaan ja kirjaamaan omavalvonnan kirjanpitoon. Lounastarjoilussa
my®ds tarjolla oloaika on pidempi (2,5 tuntia).

7. MYYNTI JA TARJOILU

7.1. Myynnin ja tarjoilun hygienia

Toiminnan arviointi A = Oivallinen
Havainnot ja toimenpiteet

Elintarvikkeiden tarjolla pidon tarkastaminen perustuu haastatteluun, koska tarkastushetkella
elintarvikehuoneistossa ei ollut elintarvikkeiden valmistusta tai tarjoilua meneillaan.

Elintarvikehuoneistossa kaytetaan poydan paalla olevia, siirreltavia kylméalevyja ja lampdhauteita, joiden
avulla varmistetaan elintarvikkeiden lampétilojen pysyminen asianmukaisena tarjoilun aikana.
Tilaisuuksissa ruokien tarjolla pitoaika on noin puoli tuntia. Lounastarjoilun pituudeksi on suunniteltu 2,5
tuntia (klo 11.00-13.30).

Jos kyseessa on seurakunnan oma tilaisuus, ylijaaneet elintarvikkeet lahjoitetaan ruoka-apuun Riihiméaen
seurakunnan diakoniatyélle. Kuuma ruoka jaédhdytetaén ja siirretdén sen jalkeen ruoka-aputoimijalle.
Yksityishenkildiden tilaisuuksissa ylijaanyt ruoka annetaan asiakkaalle mukaan tai asiakkaan toiveesta
lahjoitetaan ruoka-apuun tai havitetaan.

10. ALLERGIOITA JA INTOLERANSSEJA AIHEUTTAVAT AINEET
10.1. Erillédén pito ja ristikontaminaatio

Toiminnan arviointi A = Oivallinen
Havainnot ja toimenpiteet

Elintarvikehuoneistossa valmistetaan tilauksesta erilaisia elintarvikkeita ja tarpeen mukaan myos
erityisruokavaliotuotteita. Lounasruokien on ajateltu olevan laktoosittomia ja mahdollisuuksien mukaan
myds gluteenittomia.
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Gluteenittomia tuotteita sailytetdan alakerran kuiva-ainekaapissa omalla hyllyllaén kaapin ylahyllyll&.
Avatut pakkaukset on suljettu huolellisesti. Myos pakastetut gluteenittomat tuotteet sailytetaan erillaan
gluteenia siséltavista tuotteista.

Pahkinoita elintarvikehuoneistossa ei kayteta.

Tilaisuuksissa erityisruokavalioruoat ovat tarjolla eri pdydassa kuin muut ruoat. Erityisruokavalioruoat ovat
selked&sti merkittyja, ja esimerkiksi gluteenittomalle leivélle on tarjolla oma levite.

12. ELINTARVIKEKOHTAISET ERITYISVAATIMUKSET

12.3. Nimisuojatut elintarvikkeet

Toiminnan arviointi A = Oivallinen
Havainnot ja toimenpiteet

Elintarvikehuoneistossa kaytetdan salaattijuustokuutiota elintarvikkeiden raaka-aineena seka tarjoillaan
riisipiirakoita. Tuotteet on nimetty oikein salaattijuustokuutioksi ja riisipiirakaksi, eiké fetajuustoksi tai
karjalanpiirakaksi.

13. ELINTARVIKKEISTA ANNETTAVAT TIEDOT

13.1. Pakolliset elintarviketiedot (pakatut ja pakkaamattomat elintarvikkeet)
Toiminnan arviointi A = Oivallinen

Havainnot ja toimenpiteet

Keskusteltiin pakollisista elintarviketiedoista, jotka asiakkaille on annettava pakkaamattomista
elintarvikkeista.

Pitopalvelun tilaisuuksissa asiakkaiden erityisruokavaliotarpeet on selvitetty etukateen, jolloin elintarvikkeet
valmistetaan ja tarjoillaan asiakkaille kohdennetusti. Talloin nk. allergeenitiedotetta tai lihan alkuperdmaata
ei tarvitse enda ilmoittaa asiakkaille kirjallisesti tilaisuuden aikana. Tilaisuudessa tarjolla olevat
elintarvikkeet esitellaan asiakkaille ruokailun aluksi.

Kaikille avoimissa lounastilaisuuksissa asiakkaiden néhtéville laitetaan ruokalista, nk. allergeenitiedote
seka lihan alkuperdmaa. Koska elintarvikehuoneistossa kaytetaan kypsia lihavalmisteita, lihan
alkuperamaan esillapito ei ole pakollista, mutta toimija haluaa ilmoittaa myos lihan alkuperamaan.

13.3. Markkinointi
Toiminnan arviointi A = Oivallinen
Havainnot ja toimenpiteet

Tarkastettiin elintarvikkeiden markkinointi Riihiméen seurakunnan sivuilta. Elintarvikkeiden
markkinoinnissa ei havaittu huomautettavaa.

14. PAKKAUS- JA ELINTARVIKEKONTAKTIMATERIAALIT
14.1. Pakkaus- ja muut elintarvikekontaktimateriaalit
Toiminnan arviointi A = Oivallinen
Havainnot ja toimenpiteet

Tarkastettiin kertakayttdisten suojakasineiden, kertakayttdisten astioiden seké tuorekelmun ja folion
soveltuvuus elintarvikekayttoon. Kaikki tarkastetut elintarvikekontaktimateriaalit ovat soveltuvia
elintarvikekayttéon ja aiottuun kayttotarkoitukseensa.

Elintarvikehuoneistossa on kaytetty uudelleen elintarviketeollisuuden kayttamia pakkausmateriaaleja,
kuten salaattijuustoAmpéreitéa. Pakkausmateriaaleja on kaytetty esimerkiksi elintarvikkeiden sailyttdmiseen
pakastimessa. Ohjeistettiin hankkimaan elintarvikehuoneistoon liséa sellaisia elintarvikkeiden
sailytysastioita, jotka on suunniteltu elintarvikkeiden vélivarastointiin ja jotka kestavat tarpeen mukaan
myds jaadyttamista/pakastamista.

OHJAUS JA NEUVONTA:

Elintarviketeollisuuden kayttamat kertakayttoiset elintarvikepakkaukset on lahtokohtaisesti tehty nimensa
mukaisesti kertakayttoisiksi, jos pakkauksessa ei erikseen mainita, ett se soveltuu toistuvaan kayttoon.
Pakkausten valmistajat testaavat pakkaukset yleensa vain sellaisissa olosuhteissa, joissa heidén
valmistamaansa tuotetta tullaan kayttdmaan, koska pakkausten testaamiseen tarkoitetut migraatiotestit
ovat kalliita. Kun téllaisten pakkausten soveltuvuutta toistuvaan kaytt6on ei yleensa ole testattu, niiden
turvallisuudesta toistuvassa kayttssa ei ole varmuutta. Kertakayttdiset pakkaukset eivat valttamatta kesta
toistuvaa kayttoa ja mekaanista rasitusta, joka niihin kohdistuu astianpesukoneessa, pakastamisessa tai
kuumien, happamien tai rasvaisten elintarvikkeiden séilytyksessa. Talloin on vaarana, etté pakkauksesta
irtoaa jotakin kemiallista yhdistetta tai mikromuovia elintarvikkeeseen sailytyksen aikana.

15. ELINTARVIKKEIDEN TOIMITUKSET
15.1. Elintarvikkeiden vastaanottaminen
Toiminnan arviointi A = Oivallinen
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Havainnot ja toimenpiteet

Elintarvikehuoneistoon hankitaan elintarvikkeet Kanta-Hameen Tuoretuotteelta seka toisinaan itse
kaupasta. Elintarvikkeille tehdd&n vastaanottovaiheessa vastaanottotarkastus, jossa tarkastetaan
elintarvikkeiden aistinvarainen laatu, pakkausten kunto seka elintarvikkeiden lampdétilat. Elintarvikkeiden
vastaanottolampdtiloista on pidetty omavalvonnan kirjanpitoa. Tarkastetun kirjanpidon perusteella
elintarvikehuoneistoon on otettu vastaan elintarvikkeita, jotka on kuljetettu toimijalle sd&ddsten mukaisissa
lampdtiloissa.

16. JALJITETTAVYYS JA TAKAISINVEDOT

16.1. Muiden kuin elédinperaisten elintarvikkeiden jaljitettavyys
Toiminnan arviointi A = Oivallinen
Havainnot ja toimenpiteet

Toimija pystyy tiedoin ja tallentein osoittamaan ei-eléainperaisten elintarvikkeiden jaljitettavyyden.
Jaljitettavyyteen liittyvid dokumentteja, kuten kuormakirjoja, séilytetaan vahintaan vaaditun vuoden ajan
elintarvikkeiden vastaanottohetkesta.

16.6. Takaisinvedot

Toiminnan arviointi A = Oivallinen
Havainnot ja toimenpiteet

Takaisinvetotilanteita ei ole ollut.

16.9. Eldinperaisten elintarvikkeiden jaljitettavyys
Toiminnan arviointi A = Oivallinen
Havainnot ja toimenpiteet

Toimija pystyy tiedoin ja tallentein osoittamaan eléinperaisten elintarvikkeiden jaljitettavyyden.
Jaljitettavyyteen liittyvid dokumentteja, kuten kuormakirjoja, séilytetdaén vahintadén vaaditun vuoden ajan
elintarvikkeiden vastaanottohetkesta.

17. ELINTARVIKKEIDEN TUTKIMUKSET

17.1. Naytteenotto ja omavalvontatutkimukset

Toiminnan arviointi A = Oivallinen
Havainnot ja toimenpiteet

Elintarvikehuoneistossa on suunnitelmana ottaa pintapuhtausnaytteita nelja (4) kertaa vuodessa. Kullakin
naytteenottokerralla otetaan viisi (5) osanaytettd. Maara on Ruokaviraston ohjeistuksen mukainen (=4-6
kertaa vuodessa, a 5 osanaytetté/kerta) ja elintarvikehuoneiston toimintaan nédhden riittava.

Naytteenottokohteet on valittu oikein eli naytteita otetaan sellaisilta pinnoilta, jotka ovat suorassa
kosketuksessa elintarvikkeiden kanssa (esim. leikkuulauta, astiat, ruokailuvélineet, tyovalineet).

Vuonna 2023 pintapuhtausnéytteita oli otettu kolme (3) kertaa, ja naytteiden tulokset olivat olleet hyvia.
Keskusteltiin tarkastuksen aikana naytteiden ottamisen ajankohdista. Sovittiin, etté ndytteita otetaan
kevaalla kaksi (2) ja syksylla kaksi (2), koska kesélla keittiélla on hyvin vahan toimintaa.

Keskusteltiin tarkastuksen aikana myds ruokanaytteiden ottamisesta. Ruokavirasto suosittaa, etta
valmistuskeittidissa otettaisiin ruokanaytteitéd valmistetuista elintarvikkeista. Naytteen suositeltu koko on
200-300 grammaa. Naytteiden ottaminen helpottaa myéhemmin mahdollisen ruokamyrkytysepailyn
selvittdmista, mikali kyseista ruokaa epaillaédn ruokamyrkytyksen aiheuttajaksi. Koska kyseessé on
suositus, ruokanaytteiden ottaminen ei ole toimijoille pakollista. Ohjeistukseen ei sisélly ns. annosrajaa,
joten ruokanaytteiden ottaminen ei ole riippuvainen tarjoiltujen annosten maarasta. Tarkastuksen aikana
keskusteltiin mahdollisuudesta, etta ruokanaytteet otettaisiin niilté paivilta, kun seurakuntakodilla on tarjolla
kaikille avoin lounas, jolloin ruokailijoiden maaréan odotetaan olevan korkeahko.

17.15. Prosessissa syntyvat vierasaineet
Toiminnan arviointi A = Oivallinen
Havainnot ja toimenpiteet

Toimijan omavalvontasuunnitelmassa on kuvattu akryyliamidin vahentamistoimenpiteet
ranskanperunoiden uppopaiston osalta. Haastattelun perusteella elintarvikehuoneistossa ei uppopaisteta
mitdan elintarvikkeita, joten akryyliamidin osalta "riskielintarvikkeita" ovat tarkkelyspitoiset laatikkoruoat
(makaronia tai perunaa sisaltavat) seka erilaiset leivat, pullat ja muut leivonnaiset, joita
elintarvikehuoneistossa paistetaan.

Ohijeistettiin tarkastuksella paivittamaan akryyliamidin vahentamistoimenpiteet omavalvontasuunnitelmaan
niin, etté kuvaus vastaa todellista toimintaa.

Akryyliamidista ja sen vahentadmistoimenpiteista |6ytyy lisatietoa mm. Ruokaviraston verkkosivuilta
osoitteesta: https://www.ruokavirasto.fi/elintarvikkeet/elintarvikeala/vierasaineet-ja-
jaamat/vierasaineet/akryyliamidi/
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18. OIVA-RAPORTIN ESILLAPITO

18.1. Oiva-raportin esillapito

Toiminnan arviointi A = Oivallinen

Havainnot ja toimenpiteet

Viimeisin Oiva-raportti on esilla seurakuntakodin sisdankaynnilla elintarvikelain edellyttamalla tavalla.

Oiva-raporttia ei ole laitettu esille Riihimé&en seurakunnan verkkosivuille. Keskusteltiin asiasta
tarkastuksella. Pademéannan mukaan Oiva-raporttia ei ole mahdollista saada seurakunnan verkkosivujen

etusivulle, mutta Kirkkopuiston seurakuntakodista kertovalle sivulle linkki Oiva-raporttiin saadaan laitetuksi.

Sovittiin, ettd Oiva-raportti laitetaan asiakkaiden n&htavéaksi edella mainitulle sivulle.

OHJAUS JA NEUVONTA:

Oiva-raportin on oltava helposti saatavilla ja nahtavilla toimijan internetsivuilla. Raportti on julkistettava
internetsivuilla joko pdf-tiedostona tai linkin kautta, joka ohjaa Ruokaviraston Oivahymy-sivustolle.
Linkityksen tulee johtaa suoraan toimijan omiin Oiva-raportteihin.

Oiva-raportin ulkoasu on uudistunut lokakuussa 2024. Samalla Ruokavirasto on luopunut Oiva-raporttien
tulostuspalvelusta. N&in ollen toimija ei enda jatkossa saa Oiva-raporttia postitse. Oiva-raportti
lahetetdan toimijalle sdhkopostitse tarkastuskertomuksen liitteend, josta toimijan tulee itse
tulostaa Oiva-raportti ja laittaa esille. Oiva-raportin tulee olla kooltaan A4-kokoinen. Vériltdan raportti
saa olla joko vérillinen tai mustavalkoinen.

Sovelletut saannokset

Elintarvikelaki (297/2021)

Maa- ja metséatalousministerion asetus elintarvikehygieniasta (318/2021)

Maa- ja metsatalousministerion asetus elintarviketietojen antamisesta kuluttajille (834/2014)

Euroopan parlamentin ja neuvoston asetus (EY) N:o 852/2004 elintarvikehygieniasta

Euroopan parlamentin ja neuvoston asetus (EU) N:o 1169/2011 elintarviketietojen antamisesta kuluttajille
Euroopan parlamentin ja neuvoston asetus (EU) N:o 2024/1143 viineja, tislattuja alkoholijuomia ja
maataloustuotteita koskevista maantieteellisista merkinnoisté seka aidoista perinteisista tuotteista ja
maataloustuotteiden vapaaehtoisista laatumerkinndista, nimisuoja-asetus

Euroopan komission asetus (EU) 2017/2158 toimenpiteista elintarvikkeiden akryyliamidipitoisuuden
vahentamiseksi ja vertailuarvojen vahvistamiseksi

Tartuntatautilaki (1227/2016)

Elintarvikevalvontatietojen julkaisujarjestelmé Oiva, Ruokaviraston ohje 1708/04.02.00.01/2022/1
Ruokaviraston maarays (12/2021) elintarvikevalvonnan valvontatiedoista

Elintarvikealan toiminnassa kaytettavat lampomittarit - ohje toimijoille ja valvojille, Ruokaviraston ohje
4955/04.02.00.01/2021

Elintarvikehuoneiston ja kontaktimateriaalitoiminnan riskiluokitus ja elintarvikelainsdddannén mukaisen
valvontatarpeen maarittdminen, Ruokaviraston ohje 1028/04.02.00.01/2022/6

Elintarvikehuoneiston omavalvonnan riskiperusteinen valvonta, Ruokaviraston ohje 16043/1
Elintarviketieto-opas elintarvikevalvoijille ja elintarvikealan toimijoille, Ruokaviraston ohje 17068/2
Elintarvikkeiden mikrobiologiset vaatimukset - Ohje elintarvikealan toimijoille, Ruokaviraston ohje
4095/04.02.00.01/2020/5

Ohije rekisterdidyn elintarviketoiminnan elintarvikehygieniasta, Ruokaviraston ohje 980/04.02.00.01/2022/2
Ympaéristéterveydenhuollon valvontasuunnitelma 2020-2024, paivitys 2024

Maksu 308,00 €

Maksuperusteet

Riihimaen kaupunki, Etela-Hameen ymparistdterveyden maksutaksa 1.7.2024. Tarkastusmaksu on
tuntiperusteinen ja tuntihinta on 77 €. Tarkastusaika sisaltaa tarkastukseen valmistautumisen,
tarkastuksen ja tarkastuskertomuksen tekemisen.

Valvontamaksun muutoksenhakuohje

Jos toiminnanharjoittaja on tyytyméaton saamaansa taksaan perustuvaan maksuun, voi han tehda
oikaisuvaatimuksen hallintolain (434/2003) luvussa 7 a séadetylla tavalla. Oikaisuvaatimus on tehtéava
kirjallisesti 30 paivan kuluessa tiedoksisaannista ja se osoitetaan Riihiméen kaupungin alueelliselle
ymparistoterveysjaostolle: Riihiméen kaupunki, Kirjaamo, PL 125 (Eteldinen Asemakatu 2), 11101
Riihiméaki. Sahkopostiosoite: kirjaamo@riihimaki.fi.

Tarkastaja Maria Jussila
YMPARISTOTERVEYSTARKASTAJA
+358404869908
maria.jussila@riihimaki.fi
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Jakelu Toiminnanharjoittaja
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Elintarvikkeista annettavat tiedot « Informationen som ska ges om livsmedel Siﬁé':ﬂf" . @
Pakkaus- ja elintarvikekontaktimateriaalit * Férpackningsmaterial och andra kontaktmaterial 8:‘;?;':2:" ) @
Elintarvikkeiden toimitukset * Leveranserna av livsmedel Si‘sgiﬂfn ) @
Jéljitettavyys ja takaisinvedot * Sparbarheten och aterkallelserna Si‘r':giﬂfn ) @
Elintarvikkeiden tutkimukset « Livsmedelsundersokningarna Si‘sgiﬂfn ’ @
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